f La Buanderie \ / \ CANTINIER PRO SERVICES

A votre disposition pour:

Lave linge, Séche linge ,Séchoir
Repassage, centrale vapeur
Calandre & rouleau - La Cuisine professionnelle

- Le Matériel Inox
- La Buanderie
- L'Hygiene

- La Formation
- La Maintenance

Un interlocuteur unique\
a votre service, pour tous

vos projets dans les métiers
de bouche:

Transport de Repas
Conteneur chaud et froid
Caissons isothermes

Aménagement véhicules

Produits d'entretien
liquide vaisselle, ringage,
détartrant, désinfectant

RESTAURANT - COLLECTIVITE
BOULANGERIE - PATISSERIE
PIZZERIA - SNACK
BOUCHERIE - CHARCUTERIE
TRAITEUR - SALAISON

/

Pour la réalisation de vos projets,
Ensemble, exigeons le Meilleur...

Livraison - Installation - SAV - Pieces détachées WWW LECANTINIER.COM Tél: 06 60 20 83 05
Malil: le.cantinier@orange.fr

Produits fabriqués en CE
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/ La Cuisson \ / Le Froid \ / Lave vaisselle \

Fours mixte, Fourneaux, Grills, Armoires, Cellules, Meubles ELa\{e vaissellef, La}r/elbjﬁe:i'e
Etuves, Friteuses, Plancha, nvironnement entree/sortie,

Bain marie, Fours & Pizza bas, Vitrines Chambres convoyeur, Tables et Bacs inox,
froide, Machine a glagons Douchettes, Lave verres
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/ La Préparation Traiteur - Salaisoh

Les Inox
- Trancheurs, Cutters, Batteurs, Marmites basculantes/agitateurs
Tables, Plonges, Etageéres, Pétrins. Mixeurs, Eplucheuse, Sauteuses, Lave légumes
Armoires, Lave-main, Echelles, Laveuse et Essoreuse légumes Cellule de cuisson haut rendement
Chariots, Poubelles, Rayonnages Machines et sacs sous vide

Standard et sur mesures

Contact: Patrick SCIESSERE
Mail: le.cantinier@orange.fr Tél: 06 60 20 83 05 WWW .LECANTINIER.COM



